
SZCZEGÓŁY I REZERWACJE: Manager tel. 608 058 459

Wigilia Firmowa 

STAROPOLSKI BIGOS 
swojska kapusta, grzyby, kiełbasa, śliwka, wino 

PĘCZOTTO Z BOROWIKAMI 
podawane z parmezanem i oliwą pietruszkową

DESER – 1 DO WYBORU
SZARLOTKA NA CIEPŁO 

lody waniliowe, bita śmietana

PIECZONE JABŁKO Z CYNAMONEM 
sos angielski

PRZYSTAWKI – 6 DO WYBORU
MIĘSA DOMOWE

(karczek, polędwiczka, boczek)

TERINA Z ŁOSOSIA I SANDACZA
z galaretką z białego wina

ŚLEDZIE W MUSIE ŚMIETANOWO-CHRZANOWYM 
z jabłkiem i koperkiem

KARP W GALARECIE

RYBA PO GRECKU

PASZTET DOMOWY 
żurawina, orzechy

ŁOSOSIOWE TYMBALIKI Z JAJKIEM

SAŁATKA Z KOZIM SEREM
orzechami włoskimi, cherry, żurawina.

SAŁATKA Z KACZKĄ
cebula marynowana, pomarańcza, ser brie

SAŁATKA ŚLEDZIOWA Z ZIOŁAMI I GRZYBAMI 
papryka pieczona

SAŁATKA JARZYNOWA

SCHAB ZE ŚLIWKĄ

TATAR Z WĘDZONEGO ŁOSOSIA

NAPOJE CIEPŁE I ZIMNE
KOMPOT Z SUSZU NA ŻYCZENIE

ALKOHOL 
WÓDKA STUMBRAS 

w cenie 80 zł za 0,5l

WINO TERRA ALLEGRA BIAŁE I CZERWONE 
w cenie 60 zł za butelkę

PIWO REGIONALNE 
w cenie 15 zł za 0,5l

CIASTO 10 zł/os.

OFERTA

300 zł/osoba

ZUPA – 1 DO WYBORU
TRADYCYJNY ŻUR Z GRZYBAMI NA ZAKWASIE 

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI GRZYBOWYMI

ZUPA KREM Z BOROWIKÓW Z CHIPSEM Z PARMEZANU

ZUPA RYBNA

I DANIE GŁÓWNE – 1 DO WYBORU
FILET Z ŁOSOSIA 

salsa paprykowa, pieczone ziemniaki, szpinak maślany

SZYNKA W GLAZURZE POMARAŃCZOWEJ 
chuttney, purre ziemniaczane, kapusta czerwona

INDYK W SOSIE ŻURAWINOWYM 
puree ziemniaczane, surówka

NOGA Z KACZKI KONFITOWANA 
jabłka z rozmarynem, pieczone francuskie ziemniaki

POLĘDWICZKA WIEPRZ. FASZEROWANA ŚLIWKĄ SUSZONĄ 
puree z selera, mix sałat

II DANIE GŁÓWNE – 1 DO WYBORU
KARP SMAŻONY PO POLSKU 

ziemniaki opiekane, kapusta wigilijna z grzybami

PIEROGI I PASZTECIKI Z GRZYBAMI 
barszcz czerwony
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Wigilia Firmowa 

DESER – 1 DO WYBORU
SZARLOTKA NA CIEPŁO 

lody waniliowe, bita śmietana

PIECZONE JABŁKO Z CYNAMONEM 
sos angielski

PRZYSTAWKI – 5 DO WYBORU
MIĘSA DOMOWE

(karczek, polędwiczka, boczek)

TERINA Z ŁOSOSIA I SANDACZA
z galaretką z białego wina

ŚLEDZIE W MUSIE ŚMIETANOWO-CHRZANOWYM 
z jabłkiem i koperkiem

KARP W GALARECIE

RYBA PO GRECKU

PASZTET DOMOWY 
żurawina, orzechy

ŁOSOSIOWE TYMBALIKI Z JAJKIEM

SAŁATKA Z KOZIM SEREM
orzechami włoskimi, cherry, żurawina.

SAŁATKA Z KACZKĄ
cebula marynowana, pomarańcza, ser brie

SAŁATKA ŚLEDZIOWA Z ZIOŁAMI I GRZYBAMI 
papryka pieczona

SAŁATKA JARZYNOWA

SCHAB ZE ŚLIWKĄ

TATAR Z WĘDZONEGO ŁOSOSIA

NAPOJE CIEPŁE I ZIMNE
KOMPOT Z SUSZU NA ŻYCZENIE

ALKOHOL 
WÓDKA STUMBRAS 

w cenie 80 zł za 0,5l

WINO TERRA ALLEGRA BIAŁE I CZERWONE 
w cenie 60 zł za butelkę

PIWO REGIONALNE 
w cenie 15 zł za 0,5l

CIASTO 10 zł/os.

OFERTA

220 zł/osoba

ZUPA – 1 DO WYBORU
TRADYCYJNY ŻUR Z GRZYBAMI NA ZAKWASIE 

KREM POROWO-ZIEMNIACZANY Z PTYSIEM

ZUPA GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI

ZUPA RYBNA

DANIE GŁÓWNE – 1 DO WYBORU
FILET Z ŁOSOSIA 

salsa paprykowa, pieczone ziemniaki, szpinak maślany

POLĘDWICZKA WIEPRZ. FASZEROWANA ŚLIWKĄ SUSZONĄ 
puree z selera, mix sałat

PĘCZOTTO Z BOROWIKAMI 
podawane z parmezanem i oliwą pietruszkową

SZYNKA W SOSIE CEBULOWYM 
chuttney, purre ziemniaczane, kapusta czerwona

KARP SMAŻONY PO POLSKU 
ziemniaki opiekane, kapusta wigilijna z grzybami

PIEROGI I PASZTECIKI Z GRZYBAMI 
barszcz czerwony

STAROPOLSKI BIGOS 
swojska kapusta, grzyby, kiełbasa, śliwka, wino 

INDYK W SOSIE ŻURAWINOWYM 
puree ziemniaczane, surówka



Manager tel. 608 058 459

SCHEMAT SAL
Możliwość podziału sal przepierzeniami

NA SPECJALNE ŻYCZENIE MOŻEMY PRZYGOTOWAĆ 

DANIA WEGETARIAŃSKIE/WEGAŃSKIE
DLA WYBRANYCH OSÓB 

WIĘCEJ INFORMACJI U MANAGERA

 608 058 459

WIRTUALNY SPACER

Zobacz więcej na
WWW.HOTELKARO.PL

SALA GŁÓWNA 

Z WIDEOWALLEM

ORANŻERIA

SALA TANECZNA

SALA RESTAURACYJNA


